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CONSIGNE POUR CETTE AG *
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m»- Vous pouvez poser des questions ou réagir en utilisant la
fonction discussion ou réactions

ED- AG enregistrée pour pouvoir la revisionner
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506 CUVEES "VIN METHODE NATURE"

Moyenne de cuvée/

) 4 cuvées / domaine
domaine

B— 181 cuvées labellisées en 2022

= 94 cuvées labellisées en 2020
| :/ \ 248 (50%)

Cuvées entre 50 et 100
HI

Cuvées > 100HL 24 (5%)

Vignherons avec 1 cuvée 59 (Sur 136 vignerons)

149 (30%)
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COMMISSION AGREMENT

Bl Procédure pour le négoce

ElD=— Partenariat avec Ecocert pour les contrdles externes
(4 cuvées controlées en 2023)

R TN

Le vin de Blaise, Stéphanie ROUGNON (69) Chateau de Passavant, Claire, Olivier et Aubin LECOMTE (49)

B Controle externe systématique des cuvées >100 Hl
(1x/domaine), avec un coit a la charge du vigneron (400€)
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El— Au sujet de la démocratisation et de la diffusion du vin méthode nature

LE VINDE |
BLAIASE '

2020
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MMISSION USURPATICON

Le SVN :

B s'attache au respect d'une communication claire, précise et fluide a I'endroit des
consommateurs et consommatrices,

Bl estvigilant aux dérives et usurpations (volontaires ou non), des mots nature et/ou naturel

Pour ce faire, la commission:

B invite les adhérent.es du Syndicat a signaler toutes dérives et cas potentiellement litigieux
afin de les analyser

HEl— sollicite les acteurs et actrices du vin en vue d'une veille objective, transparente et factuelle *

Un processus et un chemin d'alerte a été mis en place pour recueillir et valider les informations, engager des prises de
contacts et le cas échéant une procédure a

&



PARTENARIAT AVEC L'ANIVIN

Les grandes lignes
du cahier des charges
Vin Meéthode Nature

une charte aux vins “nature”. Envoici les éléments
principaux : des raisins issus d'une agriculture biologique
certifiée, des vendanges manuelles, une vinification
uniquement avec des levures indigénes ; aucun intrant
cenologique ajouté, pas de sulfite ajouté avant et lors
des fermentations, ni dans les pieds de cuve, mais
une possibilité d'ajustement dansla limite d'un maximum
de 30 mg/1 H2S04 total/l pour le vin fini, mentionne sur
I'étiquette via un logo dedie : Vin Méthode Nature <30 mg/]
de sulfites. Nous engageons le lecteur a consulter la totalité
delacharte surle site dusyndicat de défense desvins
naturels (vinmethodenature, org). Lépineuse question
descontroles (nature, rigueur, fréquence), au ceeur
desdebats pourles autres labels, ne devrait pas epar-
gner celui-ci. Or, lacharte nous apprend que « le label Vin
Methode Nature est attribué chaque année et pour chaque cuvée
aprés controle interne du syndicat et surla déclaration sur 'hon-
neurde ladhérent ». Certains labels sont plus stricts. P. Ci

C ree en 2020, le label Vin Méthode Nature a donne

Ep=— Partenariat pour une dégustation de cuvée VYMN dans la RVF
(Envoi volontaire d'échantillon décembre 2022)

Ell— Projet de participation a des salons

ANV

Association

Nationa

g o

e Interprotessionnelle




LEVEE DE LA LOIRE *
ANGERS 2023

BEl— Stand vin méthode nature

El— Dégustation des cuvées des vignerons présents

El— apéritif adhérents
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LIEN AVEC LA DGCCRF ET LINAO

BEl— Soutien de la DGCCRF
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El— Evolution du point sur les techniques

El»— Deux nouveaux points pour les effervescents

Bl Un nouveau point sur les valeurs humaines

Ghristian

Julien G.
Qilles

ON DE LA CHARTE '

1 « 100 % des raisins (de toutes origines
AOP,IGP,Vin de France ,etc..) destinés a un vin qui
se revendique “Vin meéthode nature” se doivent
d’'étre issus d'une agriculture biologique engagée
et certifiée (Agriculture Biologique ou Nature &
Progreés).

2 « Les vendanges sont manuelles.

3 « Les “Vins Méthode Nature” sont vinifiés
uniquement avec des levures indigénes.

4 « Aucun intrant cenologique n'est ajouté
dans un Vin Méthode Nature.

5 » Aucune action de modification volontaire
du raisin n’est autorisée (thermovinification,
cryo-extraction, cryo-vinification).

6 « Aucun recours aux techniques physiques
brutales et traumatisantes n'est permis. (osmose
inverse, filtration, filtration tangentielle, flash
pasteurisation, centrifugation). Toute autre
technique doit avoir 'avis en amont du Syndicat.

7 » Aucun sulfite n'est ajouté avant et lors des
fermentations, ni dans les pieds de cuve
(possibilité d'ajustement dans la limite d'un maxi-
mum de 30 mg d'H2504 total/l a 'analyse Frantz
Paul (méthode de dosage du SO2 libre et total par
distillation/oxydation) pour le vin fini, quels que
soient la couleur et le type de vin ; obligation
d'information d'adjonction de sulfites, mention-
née sur l'étiquette via un logo dedié).

8 » Un vin effervescent Vin Méthode Nature est
un vin dont seul du jus de raisin peut servir
d'apport de sucre a la prise de mousse
(Champagne, Crémants, vins mousseux). Jus de
raisin frais ou vin en fermentation sont les seules
possibilités d'élaborer un levain « maison ». La mise
a niveau lors du dégorgeage est uniquement
possible avec du Vin Méthode Nature.

9 « Un pétillant naturel Vin Méthode Nature est un
vin devenu effervescent grace aux sucres originels
de ses propres raisins. Tout ajout de jus ou vin en
fermentation, et ce quel que soit l'étape, exclut de
fait la dénomination « pétillant naturel ou pet nat
». Un pétillant naturel peut étre dégorgé ou pas (la
mise a niveau se fait avec du Vin Méthode Nature).

10 » Le label “Vin Méthode Nature” est attribué
chaque année et pour chaque cuvée apres
contréle interne du Syndicat et sur la déclaration
sur 'honneur de ['adhérent. Un controle externe
est réalisé chaque année par un organisme
certificateur de facon aléatoire et selon un
pourcentage défini par le Syndicat.

Retrouvez-nous sur notre site intemet vwanw.vinn

CHARTE
D’ENGAGEMENT

Un Vin Méthode Nature doit respecter
les 16 points de notre charte d'engagement.

Syndicat de Défense des Vins Nature'l

9, rue André Brouard « BP 70510 » 49105 Angers Cedex 02 « syndicatvinnature@gmail.com

11 » Utilisation d'un des logos d'identification
du“Vin Méthode Nature™:

« Utilisable pour les vins sans sulfites

ajoutés (pas d'ajout extérieur de
sulfites)

« Validation des analyses Frantz Paul
jusqu'a 20 mg/L pour accepter la
“fabrication” de sulfites naturels.

» A utiliser dés qu’il y a de I’ajout de
sulfite, méme en quantite faible
(<a10mg)

« A utiliser jusqu'a 30 mg/L de sulfitd
(analyse Frantz Paul)

< 30 '.11\‘:"\’

12 « Les cuvées “Vin Méthode Nature” doivent étre
clairement identifiables des consommateurs sur
I'étiquette comportant les mentions l|égales
valorisantes : dénomination “Vin Méthode Nature”
sous le nom de la cuvée et présence du logo
respectant notre charte d'utilisation.

13 « Lors d'un salon les vignerons comme les
organisateurs s'engagent a présenter cette charte a
coté des bouteilles labellisées « Vin Méthode Nature
», Les cavistes sont encouragés a faire de méme au
sein de leur établissement.

14 « Les vignerons s'engagent en leur nom propre.
Toutes les cuvées “Vin Méthode Nature"” seront mises
en ligne sur notre site internet
www.vinmethodenature.org

15 « Le Syndicat est engagé pour l’égalité de toutes
et de tous et naccepte pas d'agissement caractérisé
comme discriminatoire selon les 25 critéres définis
par le Défenseur des Droits (sexisme, racisme..). De
meéme, les interactions humaines doivent étre
equitables : qu'elles soient hiérarchiques ou de
prestations, elles doivent rémunérer a un prix juste le
travail effectué. Dans le cas d'une activité de négoce,
le prix d’achat de raisin doit refléter le travail fourni.

16 « Le Syndicat s’appuie également sur le principe
de l'article 2 de la Charte constitutionnelle de
l'environnement qui consacre le principe de
précaution et le droit de vivre dans un environnement
respectueux des equilibres naturels. Ainsi ses
membres se doivent « de prendre part a la
préservation et a l'amélioration de l'environnement »,
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EVOLUTION DES POINTS TECHNIQUES

%

E= 5 ° Aucune action de modification volontaire du
raisin n'est autorisée (thermovinification, cryo-
extraction).




LES EFFERVESCENTS

2

EllD— 8+ Un vin effervescent Vin Méthode Nature est un vin dont seul du
jus de raisin peut servir d'apport de sucre a la prise de mousse
(Champagne, Crémants, vins mousseux). Jus de raisin frais ou vin en
fermentation sont les seules possibilités d'élaborer un levain «
maison ». La mise a niveau lors du dégorgeage est uniquement
possible avec du Vin Méthode Nature.

- 9 ¢ Un pétillant naturel Vin Méthode Nature est un vin
devenu effervescent grace aux sucres originels de ses
propres raisins. Tout ajout de jus ou vin en fermentation, et
ce quel que soit I'étape, exclut de fait la dénomination « v D T E
pétillant naturel ou pet nat ». Un pétillant naturel peut étre
dégorgé ou pas (la mise a niveau se fait avec du Vin Méthode
Nature).

&




VALEURS HUMAINES 3

Bl=— 15°Le Syndicat est engagé pour I'égalité de toutes et de tous et

n'accepte pas d’'agissement caractérisé comme discriminatoire

selon les 25 critéeres définis par le Défenseur des Droits (sexisme,
racisme...). De méme, les interactions humaines doivent étre

équitables : qu'elles soient hiérarchiques ou de prestations, elles

doivent réemunérer a un prix juste le travail effectué. Dans le cas Q

d’une activité de négoce, le prix d'achat de raisin doit refléter le ‘ =
travail fourni.

BElD— 16 Le Syndicat s’appuie également sur le principe de I'article 2
de la Charte constitutionnelle de I'environnement qui consacre le VDTE
principe de précaution et le droit de vivre dans un
environnement respectueux des équilibres naturels. Ainsi ses
membres se doivent « de prendre part a la préservation et a
I'amélioration de I'environnement ».

o P


https://www.defenseurdesdroits.fr/fr/institution/competences/lutte-contre-discriminations
https://www.legifrance.gouv.fr/contenu/menu/droit-national-en-vigueur/constitution/charte-de-l-environnement

STRATEGIE DE DEVELOPPEMENT 2023

BEl— Ouverture des commissions aux adhérents *
3 objectifs identifiés :

Bl Faire adhérer le maximum de vignerons
ElD— Faire labelliser le maximum de cuvées

= Communiquer davantage avec les adhérents

ﬁ Décision de recruter un stagiaire pour nous aider a atteindre nos objectifs : arrivée de Yan Clément a Angers

R o




RAPPORT FINANCIER

Charges
12 861€

Controle INTERNE
(Laurence)

Animation de la structure
(Julien)

Suivi comptabilité et
facturation (Angélique)

Communication

Frais de fonctionnement

5193 €

5294 €

506 €

996 €

873 €

Résultat 2022
2 619€

Produits
15 480€

Cotisations

Facturation cuvées

11 690 €

3500 €

290 €

&

20



CHARGES

REALISE 2022

BP 2023

Controle EXTERNE par

ECOCERT ) 4000 €
Controle INTERNE 5193 € 5200 €
(Laurence)
Animation dfe la 5204 € 5300 €
structure (Julien)
Suivi c?mptablllt.e et 506 € 500 €
facturation (Angélique)
Stagiaire
communication interne - 3000 €
(Yan)
Communication 996 € 1300 €
Frais de fonctionnement 873 € 1000 €
12861 € 20300 €

PRODUITS REALISE 2022 BP 2023
Vigneron.ne 198 9900 € 202 70 € 14140 €
ADHESIONS Professionnel.le 33 990 € 38 20 € 760 €
Consommateur.trice 40 800 € 40 30 € 1200 €
DONS - 290 € - - 200 €
LABELISATION CUVEES 175 3500 € 200 20 € 4000 €
TOTAL - 15480 € - - 20300 €
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SUISSE VIN NATURE

Fiche de dégustation
Vin Nature

ASSOCIATI

Fiche de dégustation des Vins Natures reconnue par I'ASVN « copyright @ tous droits réservés »

Impressions Descripteur Définition “3::'3':“ RONATRESRON | CORRECY I ISANT REDINTOmE
=l boun gnsatre, opacite die 3 un
irouble trop iImportart, presence

| ' )
un limpide ou trouble acceptable de Famarks; g idvis da
Impression visuele péorer uniquement des ving rop troubles, un vin ne doit pas &re ris, "aspedt visuel doit donner envie de balre vinaigre, ou auvtre depdt
Le VISUEL & ? B YT T g O R O VA o S S A S ST | T T L) Tt S 4 1 D e o eab Ve o B0, W 4 —————— e ——————— e
ensarrble be vin, =voir une grande tolérance méme dans les druns
5 5 5 1 i

Evaluer la qualitg, Vintensité et ks diversité des ar Smes, La présence d une altdr ation wnologique {miaobienne,
Expression srematique  [chimvque cu contamination externe) doit étre évaluée au regard du rapport des différonts arémes et de la 10 E B 7 b

complexité apportae,

Evaluer ks perceptions e bouche, la structure et le volume du vin, <a texture, la qualiié des taning, ks matidre
Corps / texture globale du oy tor mu'yn vin rouge prisents du CO2 on attague, calul-¢ fmut.;‘dolt Str e agitd avant te I'éualuer, co 15 3 11 8 4

der nier conférant au vin une protection naturdie. Corps et texture sent évalués quantitativement et

En BOUCHE qualitatavement (éguilibre) en tonant compte des mformations connues,

7 Evaluer ls diversite des perceptions en bouche, ensemble des seveurs, textures et arames
Complexite S i - : 15 i3 11 8 1
Un vin d'une grande compiexité a du relief, une Impression d'un vin gul remglit la bouche.
Persistance Evaluer la durée de présence des ardmes, des saveurs et des perceptions tactlles du vin, une fols le vin recraché 10 a 8 7 [
Mm’ $I peésence d'altération, alors ron | Altération dépréciant fortement In
Smprandan domname boudhe
Evaluer la qualité, Nintensité ot la diversité des odcurs, La présence d une altération cenalogique {mkrobienne, o alteration N
Ay NEZ Impresscn olactive chimique oy contamin ation externe) doit dre pénalisd uniguemement ¢ ele péjore 'ensermble, Laisser letemps  —-—- —-—- — e e B
au vin de s'ouwrir dans de verre, ks ins nature éant souvent plus longs & exprimer tout lew potentied olfact
20 8 15 11 B
|Impeession gévinle Evaluer Mappréciation hédonique individudle, les sensations globales pergees, I'aspect gouleyant du vin. 20 18 15 11 6
En GENERAL
Evaluer Fémotion procurée par le vin, Ce jagement est personned, bien gue reguliérement partage. Il ne
Emotion represente pas la qualité d'un vin, bes choses parf stes n'élant pas nécssairement harmonieusss ou source 5 4 3 2 0
d'émotion.
TOTAL « copyright © tous drofts reserves » 100 89 76 55 33

S Chongins - ChG et Pal 16.05.22




ELECTIONS DU CONSEIL D'ADMINISTRATION

Vignerons (10)

Sébastien DAVID (37)
Isabelle PERRAUD (69)
Blandine JEQUIER-CHAUCHAT (34)
Gilles AZZONI (07)

Consommateurs (5)

Rémy BOSSERT
Christophe EHRHART (68) EricyMORAIN
Jacques CARROGET (44) Jean-Paul PRIMARD
Christian BINNER (68) Charles BOUTHIER
Vincent WALLARD (86)

Professionnels (5 i
Michel BAUCE (33) (5) Elodie LOUCHEZ

Thomas NOVOA (33)
Antonin IOMMI-AMUNATEGUI

Christelle PINEAU
Guillaume PETIT DE LA PERRELLE
Julien GANGAND

Bastien RACCARY i :
‘ Candidatures renouvelées

@ nNouveaux candidats @



QUESTICONS DIVERSES

Vous avez la parole...




VOTRE MCT DE LA FIN

Votre sentiment sur cette AG




